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Del 18 de setembre
al 4 d’'octubre de 2015

Xerrades, tasts, maridatges de tota mena,
gastronomia, musica, cinema, ioga, literatura,
activitats infantils, debat, esport, arquitectura,
historia, teatre, pintura...

www.doalella.cat



DIVENDRES 18 DE SETEMBRE

Els vins de la DO Alella estan intimament lligats al nostre territori des de
fa segles per la seva singularitat i qualitat. El sauld, la proximitat al mar,
la Serralada Litoral i les varietats autoctones que s’hi conreen donen una
empremta als nostres vins que els fan tnics.

Xerrada d'Oriol Artigas, enoleg, viticultor i professor al CFGS de Marqueting
i Publicitat del Vi que s'imparteix a IINS Alella, per conéixer les caracteris-
tiques d'aquest territorii els seus vins, alhora que les perspectives de futur
de la DO Alella com a regi6 vitivinicola. En acabat, petit tast de vins dels
diferents cellers de la Denominacié d'Origen.

Oriol Artigas Gratuit.

DISSABTE 19 DE SETEMBRE

NIT DE LA PANSA BLANCA




DISSABTE 3 D'OCTUBRE DIUMENGE 4 D'OCTUBRE
18 h. Can Lleonart

Placa dels Germans Lleonart, 1
9354040 24. Alella

TAULA RODONA: EL PAPER ICURSA DO ALELLA
DELADOALELLAENEL
PANORAMA DEL VICATALA

Taula rodona d'especialistes en vi catala per
analitzar la situacio de la DO Alella i coneixer
el paper que juga en el panorama del pafs quan
el vi catala viu el seu millor moment, Amb Jordi
Bort, Director General de IINCAVI (Institut Ca-
taladela Vinyai el Vi). Jordi Alcover i Silvia Na-
ranjo, autors de la Guia de Vins de Catalunya.
Joan Nebot, director de vadevi.cat i creador dels
premis Vinari dels vins catalans. Sergi Cortés,
director de cupatges.cat. I Lluis Tolosa, autor
de la Guia dEnoturisme de la DO Alella. Taula
moderada per Oscar Pallarés, redactor en cap
de la revista Papers de vi.

Graturt.
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DIVENDRES 18
DE SETEMBRE

19h
AMBIT CULTURAL DEL CORTE
INGLES DEL PORTAL DE L’ANGEL

Barcelona

Acte inaugural.
Xerrada: DO Alella:

singularitat i qualitat

A carrec dOriol Artigas, viticultor i
professor al CFGS de Marqueting i
Publicitat del Vi que s'imparteix a
IINS Alella, Vegeu requadre a l'inici
d'aquest programa dactivitats.

En acabat, petit tast de vins dels
diferents cellers de la DO Alella.
Gratuit.

21h
ANTIGUES ESCOLES FABRA
Av, Ferran Fabra, 1+ 93 540 72 45

Alella

Wine cocktails DO Alella
Hi ha moltes maneres de gaudir del
mon del vi. Aquest taller en proposa
unes quantes de ben originals per-
que els joves de 18 a 30 anys shi
familiaritzin de manera senzilla i
desacomplexada de lama dela tas-
tadora ITQI Eli Vidal.

Preu; 3€. Cal fer inscripcid.

Nit

ESPAI GASTRONOMIC LA PEROLA
CanRibaltas/n+937379933
info@airanatura.com

Sant Antoni de Vilamajor

Sopar maridatge

amb musica en viu

Ment degustacio maridat amb una
copa de Marques d'Alella Pansa
Blanca | amenitzat amb musica en
viu. Menut: Carpaccio de bisé europeu
amb gelat de soja. Peix del dia del
mediterrani amb cremos de carbas-
s6 al puré d'eddo i reduccié de Mar-
ques d'Alella Pansa Blanca. Melés de
porc al puré de patata ratté, salsa de
murgoles i una escalunya amb rega-
lessia. Te matcha, xocolata blanca al

romi gelat de violeta, Menu subjecte
a canvis en funcio6 del producte de
mercat, El mateix menu també esta-
ra disponible tots els migdies mentre
duri la Setmana del Vi DO Alella.
Preu: 28€. Cal fer reserva.

22h

VINSIDIVINS

Barcelona, 3-93 540 97 50
El Masnou

Maridatge a tres bandes:
vi+musica+tapa

Musica en directe i servei de tapes
maridades amb un viblanc, un rosat
iun negre dela DO Alella.

Preu (tapa + vi). 5€

DISSABTE 19
DE SETEMBRE

Tot el dia
CELLERS DE MATARO

Mataro

Degustacio de vins

DO Alella

Les vinateries Cellers Monserrat,
Celler Castellvi, Can Monserrat i
Vins Santi oferiran, al llarg de tot el
dia, degustacions de vinsdela DO. A
més, tots quatre comercos oferiran
un 10% de descompte en la compra
de qualsevol producte DO Alella en-
tre el 18 de setembreiel 4 doctubre,

10h

CELLER DE LES AUS (Alta Alella)
628624182
enoturisme@altaalella.cat

Alella

loga, ocellsi vins naturals
Taller de ioga que proposa la recerca
de les sinergies entre I'energia que
es despren de les vinyes, les melo-
dies dels ocells, el moviment de les
papallones del Parc i la necessttat de
trobar de nou les nostres arrels, En
acabat, caminada per les vinyes en
companyia de Jordi Ribas, fotograf i
ornitoleg, per observar l'abeurador

del celler i conéixer els ocells que
freqUenten les vinyes d'Alta Alella.
A continuacié, visita al nou Celler de
les Aus i degustacio6 de vins sense
sulfurés amb vistes al mar, les vi-
nyes i Barcelona.

Preu: 25€. Cal fer inscripcio.

Del2al4.30h

EL REBOST DELS SENTITS
Roman Fabra, 25:9317822 97
El Masnou

Degustaci6 de vins

del celler Alella Vinicola
Degustacio dels vins Marfil Classic i
Marfil Negre Crianca. A carrec d'En-
ric Espinosa.

Gratutt.

17.30h
EL CULLEROT
Sant Felip, 4593 540 97 50

El Masnou

Taller de tapes per

a petits xefs

Activitat infantil de cuina per als
més menuts. Tapes i entrants on el
most de raim juga un paper especial.
Preu: 18€. Cal fer inscripcic.

18h
CANMANYE
Riera Fosca, 429354087 23

Alella

Nit de la Pansa Blanca
Vegeu requadre a l'inici d'aquest
programa d'activitats.

21h
CELLER QUIM BATLLE
LaSentiu, s/n- 933954827

Tiana

Harmonies erotiques sota
els estels

Suggeridora sessié de maridatge
gastronomic amb textos erotics, lle-
gits pel rapsoda Mark Ullod, i les har-
monies amb vins del celler Quim Bat-
llea carrec de la sommelier Rosa Vila.
Preu: 28€. Cal fer inscripci¢.



DIUMENGE 20
DE SETEMBRE

9.30h

CELLER BOUQUET D'ALELLA
626 683154
enoturisme@bouquetdalella.com

Alella

Esmorzar de verema
Tallada de raim a la vinya seguit
d'un esmorzar tipic de verema
preparat pel restaurant Can Major
(Montmeld), acompanyat de vins
Bouquet d'Alella. L'activitat inclou
la visita al celler.

Preu: 25€, Cal fer inscripcio.

10h
CAN LLEONART
Placa dels Germans Lleonart, 1

Alella

Xerrada-sortida:
Les masies del vi

Fins el moment de la creaci¢ de la
cooperativa Alella Vinicola, I'any
1906, la major part dels alellencs
dedicaven la seva vida al conreu de
la vinya. Cada familia es feia al via
casa seva. Avui, encara en sén tes-
timonis els cellers que es conserven
ales masies del municipi. Breu xer-
rada a Can Lleonart i recorregut, de
lama de l'arquitecte Salvador Ribas,
per diverses masies, per coneixer la
historia del vi que shi feia famés de
cent anys.

Gratuit. No cal fer inscripcio.

12h

MASIA CAN SALA

Mariana Pineda, 1: 93568 34 85
Montornes del Valles

Trepitjada de raim tal com
es feia abans

La masia Can Sala conjuga tradicio,
festa, gastronomia i difusi¢ de la
cultura del vi. Per a l'ocasié, propo-

sauna trepitjada de raim tal com ho
felen abans els hereusiles pubilles.
Durant tot el dia es podra gaudir de
l'entorn de Can Sala envoltats de vi-
nyes i dels animals de la seva granja.
A més, els nens podran fer la volta
amb poni i amb carro. La “dura” fei-
nada culminara amb un bon dinar
ben regat, per als més grans amb vi
AA Pansa Blanca (Alta Alella).
Preu; 29€ (adults) 1 19€ (nens).

Cal fer reserva.

12h
MUSEU DE L'ESTAMPACIO
Joan XXIII, 2-8

Premia de Mar

Visita especial:
Elvilaieta dels romans
Visita alexposicié darqueologia del
MEP i el Museu Roma, tot copsant
el desenvolupament de la produccié
del viiel seu comerc a les nostres
contrades en epoca romana entre

ALTA A
PRIVAT

CELLLROE LES ALY

VISITA'NS!

TURISME DEL VI
AGRICULTURA ECOLOGICA
VINS RADICALS




els segles l1aC i VIdC, En acabat,
se servira una copa de vi DO Alella.
Gratuit.

Cal fer inscripcié a museuroma@
premiademar.cat o al 93 752 91 97

20h
RESTAURANT SAULO
Av.de Can Galvany, 11-93572 95391

Vallromanes

Tapes DO Alella

Degustacio de quatre tapes (Tartar
de salmé amb maduixes i mango,
tonyina vermella amb salsa japone-
saamb wok de verduretes, cruixent
de botifarra amb ceba confitada i
brie i broqueta de xai regada amb
salsa de datils) maridades amb 4
vins DO Alella. Harmonies explica-
des en directe pel sommelier Aleix
Garcla.

Preu: 20€. Cal fer reserva.

DILLUNS 21
DE SETEMBRE

21h

ESPAIDLVI

Antoni Borrell, 1-93 555 28 84
Alella

Tast de paamb viisucre
No fa pas tants anys que era ben
comu que, a I'hora de berenar, els
menuts de la casa mengessin pa
amb vi i sucre. Amb la sommeli-
er Rosa Vila, recordarem aquells
temps i ens sorprendrem apreciant
una colla de matisos tot combinant
el pa i el sucre amb diferents vins
delaDO Alella.

Preu; 5€. Cal fer inscripcio.

DIMARTS 22
DE SETEMBRE

20h

MUNDI VINOTECA
LaPalma, 12+ 9384599 85
Vilanova del Valles

Tast de vins DO Alella
Sessi6 dintroduccio al tast de vins i,
a continuacio, tast de diversos vins
delaDO Alella. A carrec de Jordi Pu-
jolras, enoleg,

Preu; 5€. Cal fer inscripcio.

DIMECRES 23
DE SETEMBRE

21h

PARC ARQUEOLOGIC CELLA
VINARIA (CAT)

Ernest Lluch, 4093555399 77
Teia

Maridatge de vins amb
xocolates

Sessit de maridatge de cinc vins de
diversos cellers de la DO Alella amb
cinc xocolates de qualitat. A carrec
de Carlos Pufiet, sommelier.

Preu: 10€. Cal fer inscripci6 a info@
cella-vinaria.cat

21h
VINSIDIVINS
Barcelona, 3+ 93540 97 50

El Masnou

Taller de tapes DO Alella
Taller de tapes saludables fetes amb
productes de proximitat a carrec de
la cuinera Gavina i posterior mari-
datge amb un vide la DO Alella
Preu: 22€. Cal fer inscripcio.

DIJOUS 24
DE SETEMBRE

19h
SORLIEMOCIONS
Placade Can Nolla, 1: 937537184

Vilassar de Dalt

Tast de vins DO Alella
maridats amb formatges
catalans

Tast de cinc vins (Galactica 2012,
Viognier 2013 i Perfum de Pansa
2010 - Marques d'Alella- i Marfil

Classic 2014 i Marfil Sec 2014 -Ale-
lla Vinicola-) maridats amb format-
ges catalans. A carrec del sommelier
Jordi Llamost.

Preu: 25€. En finalitzar el taller, es
lliurara un xec-descompte de 25€
per comprar vins DO Alella al celler
de Sorli Emocions, Cal fer inscripcid
a taller@sorliemocions.cat

20h

CELLER JORDANA

Angel Guimera, 609318066 78
Alella

Tast de formatgesivins
de Bouquet d'Alella

Tast de quatre formatges catalans
maridats amb quatre vins del celler
Bouquet d'Alella.

Preu: 10€, Cal fer inscripcio.

DIVENDRES 25
DE SETEMBRE

20h
TEATRE AUDITORI
Ronda Sant Antoni, 19

Llinars del Valles

Tast de vins DO Alella
amb concert - espectacle
teatral

La canco dels deportats, la novella
de Teresa Pous, es dramatitza i es
converteix en espectacle. Un relat
commovedor d'Alfred Gerhardt, un
cirurgia catala de pare alemany obli-
gat a lluitar amb 'exercit alemany
durant la Segona Guerra Mundial
i que va ser fet presoner pels rus-
sos. A continuacio, tast de vins DO
Alella a carrec del sommelier Xavier
Bassa.

Preu: 10€. Entrades a la venda a
www.teatreauditorillinars.cat a
partir de 'l de setembre,

21h

GASTROBAR ORFILA

Francesc Macia, 2+ 93 555 01 88
El Masnou



Sopar de tapesi vins
Orfila&Artigas

Un jove cuiner i un jove productor
de vins DO Alella units per al'ocasio.
Xavier Orfila preparara i explicara
vuit tapes diferents i Oriol Artigas
les maridara amb quatre dels seus
vins. Un sopar per comentar, no
nomeés amb els companys de taula,
sind també amb els seus autors.
Preu: 25€. Cal fer reserva,

Nit

ESPAI GASTRONOMIC LA PEROLA
Can Ribalta s/n+937 379 933
info@airanatura.com

Sant Antoni de Vilamajor

Sopar maridatge

amb musica en viu

Menu degustacié maridat amb una
copa de Marques d'Alella Pansa
Blanca i amenitzat amb musica en
viu. Ment: Carpaccio de biso eu-
ropeu amb gelat de soja. Peix del

dia del mediterrani amb cremos de
carbassé al puré d'eddoireducci6 de
Marques d'Alella Pansa Blanca. Me-
16s de porc al puré de patata ratté,
salsa de murgoles i una escalunya
amb regalessia. Te matcha, xocola-
ta blanca al rom i gelat de violeta.
Menu subjecte a canvis en funcié
del producte de mercat.

Elmateix ment també estara dispo-
nible tots els migdies mentre duri la
Setmana del Vi DO Alella.

Preu: 28€. Cal fer reserva.

22h
VINSIDIVINS
Barcelona, 3: 93 540 97 50

El Masnou

Maridatge a tres bandes:
vi+musica+tapa

Musica en directe i servei de tapes
maridades amb un viblanc, un rosat
iunnegre dela DO Alella.

Preu (tapa + vi). 5€

DISSABTE 26
DE SETEMBRE

5h
VINYA TESTIMONIAL

Alella

Verema nocturna

i esmorzar de verema
Recreacio d'una part central de la
verema: la recollida del raim. Tro-
bada a la vinya testimonial de Can
Magarola de matinada per recollir,
amb la frescor, el nostre raim. Cal
portar cistell i tisores.

A continuacio, tast de vins entre
vinyes: So de Masia Can Roda Pan-
sa Blanca - Muscat | AA Parvus
Syrah (Alta Alella) amb arengades,
pa, olives, raim i botifarra.
Activitat adrecada a majors de 18
anys.

Preu: 6€. Cal fer inscripcié a I'Ofici-
na de Turisme d'Alella

(93 555 46 50)

Al

MargUES D ALELLL

2004

100

Pansa Blanca

100

Margqués d :

Beu amb moderacio,
gaudeix sense limits




Tot el dia
CELLERS DE MATARO

Mataro

Degustacié de vins

DO Alella

Les vinateries Cellers Monserrat,
Celler Castellvi, Can Monserrat i
Vins Santi oferiran, al llarg de tot
el dia, degustacions de vins de la
DO. A més, tots quatre comercos
oferiran un 10% de descompte en
la compra de qualsevol producte
DO Alella entre el 18 de setembre |
el 4 d'octubre.

11h

CELLER ROURA
93352 74 56 -Marga-
Alella

Visita al celler Roura
Visita al celler Roura, situat al bell
mig de la vall de Rials i envoltat de
vinyes per aprendre com s'hi pro-
dueixen els vins, En acabat, tast de
productes del celler.

Gratuit. Cal fer inscripcio.

12.30h
CAN LLEONART
Placa dels Germans Lleonart, 1

Alella

Mostast (Tast infantil)
Taller adrecat a infants entre 4112
anys per jugar i explorar els gustos
(dolg, acid, salat i amarg) a través
del most. Taller didactic amb jocs i
manualitats a carrec de la pedagoga
i tastadora ITQI, Eli Vidal.

Preu: 3€.

Cal inscripci¢ previa a '0ficina de
Turisme d'Alella (93 555 46 50)

19h

CELLER CAN RODA
9357944 48
info@cellercanroda.cat

Santa Maria de Martorelles

Jazz entre vinyes

Concert de jazz amb Iryna Parr Like
Chocolate & All That Jazz. Durant
l'acte es tastaran vins del celler
acompanyats d'un aperitiu,

Preu: 25€. Cal fer reserva,

Del2al4.30h
EL REBOST DELS SENTITS
Roman Fabra, 259317822 97

El Masnou

Degustaci6 de vins

del celler Roura

Degustacio dels vins Pansa Blanca
Xarello i Coupage. A carrec dEnric
Espinosa.

Gratuit.

l_

20h

MERCAT MUNICIPAL
Placa de 'Ajuntament, s/n
935552339

Alella

Tast al mercat amb DO

Alellaimusica en directe
Tast dels productes habituals que
ofereixen les diferents parades del
mercat municipal acompanyats de

9 BICELLER
> " JroDA

vins de la DO Alella. Amb musica
endirecte.

Preus: Entre 1,51 3€ la tapa; 2,5€ la
copa.

20h

PARC ARQUEOLOGIC CELLA
VINARIA (CAT)

Emnest Lluch, 40+93 55599 77
Teia

Taller de maridatge de
vins DO Alellai perfums
Original taller, a carrec de la perfu-
mista Irene Gisbert, que proposa
el maridatge de diversos vins DO
Alellaamb perfums Ainea, de Teia.
Preu: 5€.

Cal fer inscripci¢ a irene@ainea.es

DIUMENGE 27
DE SETEMBRE

10h
CELLER MARQUES D'ALELLA
Can Matons s/n* 6785061 28

Santa Maria de Martorelles

Esmorzar de forquilla
entre vinyes

Visita a la masia del segle XVIII
Can Matons, seu del celler Marques
d'Alella, complementada amb un bon
esmorzar de forquilla, preparat pel
restaurant Pati la Morera (El Masnou)
acompanyat de vins del celler elabo-
rats amb la varietat pansa blanca.
Preu: 23€. Cal fer reserva.

CELLER



Apartirdeles12h
RESTAURANT EL PALLER
Torrent Malet, 10
937524168

Premia de Mar

AperitiuDO Alellaa
I'antic celler de la masia
Aperitiu entre enormes bétes de vi
centenaries consistent en patates,
olives, fuet, daus de formatge, pa
amb tomaquet i una copa de Marfil
Classic (Alella Vinicola).

Preu: 4,50€.

Dinar opcional. Ment: Amanida de
tomaquet, briei codony amb vina-
greta de mel. Botifarra casolana i
mitjanes de xai amb mongetes del
ganxet i una copa de Marfil Classic.
Patorratiallioliicocadel Paller.
Preu 25€. Cal fer reserva.

Migdia

CELLER JORDANA
Angel Guimerd, 60
931806678
Alella

Pernil & pansa

Vine a fer I'aperitiu al Celler Jordana
i tasta una tapa de pernil iberic ta-
llat a ma, amb una copa de vi blanc
de pansa blanca DO Alella per no-
mes 4€.

Preu: 4€

DILLUNS 28
DE SETEMBRE

20h

RESTAURANT EL PALLER
Torrent Malet, 10+ 93 752 41 68
Premia de Mar

Tast de vins DO Alella
isopar

Sessi6 dintroducci¢ al tast de vinsi,
a continuacio, tast de diversos vins
de la DO Alella. A carrec de Marga
Giménez, sommelier.

[ després del tast, sopar. Ment:: Coca
de vidre amb anxoves i escalivada.
Mitjanes de xai amb patata al caliu.
Coca El Paller amb moscatell de la
bota. Vi Marfil i aigua.

Preu tast: 5€. Cal fer inscripcié.
Preu sopar. 15€. Cal fer reserva.

DIMARTS 29
DE SETEMBRE

20h

ESPAIDLVI

Antoni Borrell, 1- 93555 28 84
Alella

Tast a cegues de patates
xips amb vins DO Alella
En el moment que el vermut esta
més de moda que mal, aquest tast
pretén demostrar que les patates
xips també es poden harmonitzar
amb vins. Tast comparatiu (a ce-
gues) de patates Torres, Alfonso
Torres, Corominas i altres, per apre-
clar-ne les diferencies i, a continu-
aci6, acompanyar-les de vins DO
Alella. Sessio¢ dirigida per la som-

1 in (o bradicic,

squeldalella. com

melier Montse Velasco (La Cuina
del Guinardo), premi Nas d'Or 2011.
Preu; 5€. Cal fer inscripcid.

DIMECRES 30
DE SETEMBRE

19.30h
CAN MANYE
Riera Fosca, 429354087 23

Alella

Literatura amb els

cinc sentits (19): Omar
Khayyam

El catedratic de la Universitat de
Barcelona Antoni M. Espadaler ens
parlara daquest poeta persa del vi.
Gratuit, Cal fer reserva a vinyaserra
@gmail.com.

DIJOUS 1
D'OCTUBRE

19h

RESTAURANT ELS GARROFERS
Passeig Antoni Borrell, 13
935401794

Alella

Harmonies km 0 amb
vins DO Alella

Sopar a base de cinc plats elaborats
amb productes km O i maridats amb
5vinsdelaDO Alella, Un cop servit
cada plat, el xef dels Garrofers, Gon-
zalo Riviere, i lasommelier Rosa Vila

i8 Lnaix|a histﬁﬂa et les
srnitat de sau bDuquE‘t

baugletda@baiguetdalellacam




explicaran als assistents tot alld
que els cal coneixer sobre cada plat
i cada vi per poder gaudir al maxim
de 'narmonia proposada.
Preu: 35€. Cal fer reserva.

19i21 h (2 passis)
CINEMA LA CALANDRIA
Dr. Agell, 793 555 43 01

El Masnou

Cinema. Un buen afio
Sinopst: En Max Skinner (Russell
Crowe), un expert en borsa, viatja
des de Londres a la Provenca per
vendre el chateau que ha heretat
del seu oncle, al qual havia estat
molt unit a la seva infantesa, L'ex-
perencia viscuda fara que es re-
plantegi la vida. Una bonica historia
d'amor amb el vi de protagonista.
Gratuit

19h
BIBLIOTECA JAUME PERICH
Riera Sant Pere, 883369315 90

Premia de Dalt

Cineforum: Un buen afio
Sinopsi: En Max Skinner (Russell
Crowe), un expert en borsa, viatja
des de Londres a la Provenca per
vendre el chateauque ha heretat del
seu oncle, al qual havia estat molt
unit a la seva infantesa. L'experen-
cla viscuda fara que es replantegi
la vida. Una bonica historia d'amor
amb el vi de protagonista.

Visionat de la pellicula per després
comentar-la entre tots els assistents

19

06

ALELLA

amb la col'laboracié del sommelier
Dani Garcia. En acabat, brindis amb
una copa de vi DO Alella,
Gratuit. Cal fer inscripcié.

21.30h
RESTAURANT DIAGONAL
Av. Montserrat, 1993767 15 02

Pineda de Mar

Sopar amb exposicié

de pinturesi terrissa
sobrela DO Alella
Vichyssoise de pastanaga amb
xips de carbassé, amb Signat Brut.
Canald de bacalla, espinacs i bolets
amb salsa de gambes amb Raven-
t6s d'Alella Pansa Blanca. Calamars
de Blanes amb ceba confitada i to-
maquet amb Marques d'Alella Allier.
Costelletes de Cabrit arrebossades
amb puré de carbassa, amb Sepo
Negre (Marques d'Alella). Sorbet
de mandarina, amb Parxet Cuvée
Dessert. Cafés o tes.

Preu: 22,85€. Cal fer reserva.

DIVENDRES 2
D'OCTUBRE

21h

ESPAIDLVI

Antoni Borrell, 1: 93 555 28 84
Alella

Sopar maridatge

de pel‘licula

Sopar amenitzat amb musica
de violoncels i projeccions au-

diovisuals. Plats elaborats amb
productes de proximitat, acom-
panyats de vins de la DO Alella
i el so en directe dels violoncels
tocant musiques de pellicules.
Preu: 33€. Cal fer reserva.

22h

VINS IDIVINS

Barcelona, 3-93 54097 50
El Masnou

Maridatge a tres bandes:
vi+musica+tapa

Musica en directe i servei de tapes
maridades amb un viblanc, un rosat
iunnegre dela DO Alella.

Preu (tapa + vi). 5€

Nit

ESPAI GASTRONOMIC LA PEROLA
Can Ribaltas/n* 937379933
info@airanatura.com

Sant Antoni de Vilamajor

Sopar maridatge amb
musica en viu

Menu degustacio maridat amb una
copa de Marques d'Alella Pansa
Blanca i amenitzat amb musica en
viu. Menu: Carpaccio de biso eu-
ropeu amb gelat de soja. Peix del
dia del mediterrani amb cremos de
carbassé al puré d'eddoi reduccio de
Marques d'Alella Pansa Blanca. Me-
16s de porc al puré de patata ratté,
salsa de murgoles i una escalunya
amb regalessia. Te matcha, xocola-
ta blanca al rom i gelat de violeta.

Visites guiades

Botiga de vins
i caves al celler

Venda online
al nostre web

Rambla Angel Guimera, 62 - 08328 ALELLA

Tel. 93 540 38 42 - Fax 93 540 16 48 - comercial@alellavinicola.com - www.alellavinicola.com




Menu subjecte a canvis en funcié
del producte de mercat.

El mateix menti també estara dispo-
nible tots els migdies mentre duri la
Setmana del Vi DO Alella,

Preu: 28€. Cal fer reserva.

DISSABTE 3
D'OCTUBRE

Tot el dia
CELLERS DE MATARO
Mataro

Degustacié de vins

DO Alella

Les vinateries Cellers Monserrat,
Celler Castellvi, Can Monserrat i
Vins Santi oferiran, al llarg de tot
el dia, degustacions de vins de la
DO. A més, tots quatre comercos
oferiran un 10% de descompte en
la compra de qualsevol producte
DO Alella entre el 18 de setembre i
el 4 d'octubre,

10h
CELLER MARQUES DALELLA
Can Matons s/n-678 50 61 28

Santa Maria de Martorelles

Visita al celler Marqueés
d'Alella

Visita a la masia del segle XVIII
Can Matons, seu del celler Marques
d'Alella, per coneixer el procés de
produccio¢ dels vins i tastar alguns
dels productes que s'elaboren en
aquestes installacions.

Preu: 8€. Cal fer inscripci6.

12h

CELLER BOUQUET D'ALELLA
626 683154
www.bouquetdalella.com

Alella

Tast vertical entre vinyes
Tast vertical de les anyades 2011,
2012, 201312014 del viBouquet dA
Blanc de lama de l'enoleg i copropie-
tari del celler, Toni Cerda, per conei-

xer l'evolucié daquest vi i descobrir
les diferencies entre les anyades.
Tast acompanyat d'un petit aperitiu.
Preu; 15€. Cal fer inscripcid

Del2al4.30h
EL REBOST DELS SENTITS
Roman Fabra, 2593178 22 97

El Masnou

Degustacio de vins

del celler Can Roda
Degustacié dels vins So de Masia
Can Roda Pansa Blanca i Negre Jove
Merlot. A carrec d'Enric Espinosa.
Gratuit.

12.30h

CELLER ALELLA VINICOLA
935403842

Alella

Visita guiadai tast
d’'escumosos

Visita guiada al celler modernista
Alella Vinicola i tast comentat de

Oficines: Felip 11, 143 - Barcelona WWW.TOLTLES

Tel 93 352 74 56

Celler: Vall de Rials, s/n - Apartat de correus 451 - Alella
Tel. 93 540 31 48

— = —

Aprecieu la diferéncia




tres vins escumosos marfil.
Preu: 10€.

18h

CAN LLEONART

Placa dels Germans Lleonart, 1
935404024

Alella

Taula rodona: El paper
delaDO Alellaenel
panorama del vi catala
Taula rodona d'especialistes en vi
catala per analitzar la situaci6 de
la DO Alella i congixer el paper que
juga en el panorama del pais quan
el vi catala viu el seu millor moment.
Amb Jordi Bort, Director General de
IINCAVI (Institut Catala de la Vinya
i el Vi).Jordi Alcover i Silvia Naranjo,
autors de la Guia de Vins de Catalu-
nya. Joan Nebot, director de vadevi.
cat i creador dels premis Vinari dels
vins catalans. Sergi Cortés, direc-
tor de cupatges.cat. I Lluis Tolosa,
autor de la Guia d'Enoturisme de
la DO Alella. Taula moderada per
Oscar Pallares, redactor en cap de
larevista Papers de vi.

Gratuit.

18h
Masia Can Boquet
Vilassar de Dalt

Impro: Ferran Savall
&Judit Neddermann,
musicaivi

Els dos cantants i compositors ca-
talans presenten una suggerent
proposta de concert; un concert a
duo on s'intercalen composicions
d'ambdos musics amb cancons
tradicionals i de la mediterrania. El
concert es complementara amb una
degustacié de dos vins del celler
Bouquet d'Alella.

Gratuit. Preu degustacit: 4€. Més in-
formacié: museu@vilassardedalt.cat

21h
LA FONDA DEL CASAL
Carrer Gran, 28937074078

Argentona

Sopar amb jazz en directe
Sopar i concert de jazz amb Blai
Maso duet ala terrassa de La Fonda.
Ment: Amanida de favetes, pinyons
1 pernil iberic amb menta, o sopa de
mel6 amb encenalls cruixents de
pernil iberic. Bacalla gratinat amb
musselina dall, 0 peu de porc desos-
sat i farcit amb carn picada i trom-
petes de la mort. Bescuit cremat. Vi
AA Pansa Blanca (Alta Alella).
Preu: 25€, Cal fer reserva.

2lh
RESTAURANT SANT MIQUEL
Placa de IEsglésia 9357239029

Vallromanes

Z 1

Menu degustaci6 “La
pansablanca de Raventés
d'Alellai Parxet”
Sopar-maridatge de sis plats amb
sis vins i caves elaborats amb la
varlietat pansa blanca. Josep Maria
Sanchez Rabassa, responsable del
restaurant, explicara els plats als
comensals i Ramon Raventds, pro-
pietari del celler, explicara les carac-
teristiques de cadascun dels vins.
Preu: 49,50€. Cal fer reserva.

DIUMENGE 4
D'OCTUBRE

10h

CAN MAGAROLA
Avinguda de Sant Mateu, 2
935559153

Alella

ICursaDO Alella

Cursa de 10 quilometres per gaudir
dels fantastics paisatges de la Vall
de Rials, degustar bons vins i passar
una bona estona fent esport. Una
cursa ideal per fer en grupial ritme
(caminant o corrent) que et permeti
viure un dia diferent entre vinyes
i vins, Sortida des de Can Magaro-
la, seu del Consell Regulador de la
DO Alella i arribada a I'INS Alella,
on simparteix el Grau Superior de
Marqueting del vi.

Preu: 8€. Cal fer inscripci¢ a doalella
@doalellaorg

10.30h
CANMANYE

Riera Coma Fosca, 42
9354087 23

Alella

Taller infantil d'aromes
L'olfacte és el sentit principal que
ens permet apreciar un bon vi. Taller
per als més petits que, com si fos un
joc, estimulara la canalla a fer servir
el nas per descobrir les olors de les
fruites alhora que aprenen com és
una vinya. A carrec de la tastadora
ITQli pedagoga, Eli Vidal, iambla co-
ordinacio de la sommelier Rosa Vila.
Preu: 3€. Cal fer inscripcio.

11h

CELLERS ALTRABANDA

ICAN RODA

9357944 48

Martorelles / Santa Maria
de Martorelles

Visita als cellers
AltrabandaiCan Roda
Visita a les installacions del celler
Altrabanda per, a continuacio, des-
placar-se fins a Santa Maria per vi-
sitar el celler Can Roda. Inclou tast
de vins dambdos cellers.

Gratuit. Cal fer reserva.

11h

CELLER ALTA ALELLA
628624182
enoturisme@altaalella.cat

Alella

Visita infantil teatralitza-
da: El Raim Inquiet

Visita teatralitzada a les vinyes i el
celler perque els més menuts de la
casa coneguin el procés d'elabora-
ci¢ del vi tot resseguint la historia
que explica el conte El Raim Inquiet,
dElisenda Guiu. Final de l'activitat
amb tast de vins per als pares i tast
de mostos per als petits,

Preu: 10€. Cal fer inscripcio.
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10% de descompte en els vins daquesta DO.

PLACA DECANNOLLA, | VILASSAR DE DALT T: 937 538 240
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Aprofiteu els darrers dies - ot | = L.y Avda. Can Galvany, 11

de bon temps a 'Hotel ] _aebgy  Telefon: 93 572 95 91
Can Galvany Golf & Spa 4* R — reservas@cangalvany.com

Rbla. Angel Guimera, 60 - Alella
Tel. 93180 6678 Riera Fosca, 28-30 - Alella - Tel. 93 540 03 41 - www.varietalis.com

Vins, licors
[ [ i una mica de tot.
areL Lo Vins DO Alella
Rbla. Angel Guimera, 30 - Alella
Tel. 93 555 21 41

Cuina catalana i de mercat
Menii diari
Seleccio de vins

C/ Angel Guimera, 12, baixos - El Masnou
Tel. 93 540 29 53 - www.cellerdelmar.com (A 50 metres del Mercat Municipal) - Tel. 93 555 01 88 - www.restauranteorfila.es [




CALENDARID'ACTIVITATS

DIVENDRES 18 DE SETEMBRE

o Barcelona. 19 h, EL CORTE INGLES DEL
PORTAL DE L'ANGEL
Xerrada: DO Alella: singularitat i
qualitat
Alella, 21 h, ANTIGUES ESCOLES FABRA
Wine cocktails DO Alella

o Sant Antoni de Vila r. Nit. ESPAI
GASTRONOMIC LA PEROLA.
Sopar maridatge amb musica en viu

o ElMasnou. 22 h. VINSIDIVINS
Maridatge a tres bandes:
vi+musica+tapa

DISSABTE 19 DE SETEMBRE

o Mataro. Tot el dia. CELLERS DE MATARO
Degustacié de vins DO Alella
Alella, 10 h. CELLER DE LES AUS
loga, ocells i vins naturals

o ElMasnou. 12a14.30 h. ELREBOST
DELS SENTITS
Degustacio de vins del celler Alella
Vinicola

o ElMasnou. 17.30 h. EL CULLEROT
Taller de tapes per a petits xefs

.18 . CAN MANYE
Nlt delaPansaBlanca

o Tiana 21 h, CELLER QUIM BATLLE
Harmonies erotiques sota els estels

DIUMENGE 20 DE SETEMBRE
o Alella, 930 h. CELLER BOUQUET
D'ALELLA
Esmorzar de verema
ella. 10 h, CAN LLEONART
Xerrada-sortida: Les masies del vi

lella. 20 h. CELLER JORDANA
Tast de formatges i vins de
Bouquet d'Alella

DIVENDRES 25 DE SETEMBRE

o Llinars del Valles. 20 h. TEATRE
AUDITORI
Tast de vins-concert-espectacle
teatral

o El Masnou. 21 h. GASTROBAR ORFILA
Sopar de tapesivins
Orfila&Artigas

o Sant Antoni de Vilamajor, Nit. ESPAI
GASTRONOMIC LA PEROLA
Sopar maridatge amb musica en viu

o ElMasnou. 22 h. VINSTDIVINS
Maridatge a tres bandes:
vi+musica+tapa

DISSABTE 26 DE SETEMBRE
o Alella. 5h, VINYA TESTIMONIAL
Verema nocturna i esmorzar verema
Mataro, Tot el dia, CELLERS DE MATARO
Degustaci6 de vins DO Alella
o Alella. 11 h. CELLER ROURA

Visita al celler Roura
o ElMasnou, 12.a14.30 h, EL REBOST
DELS SENTITS
Degustacio de vins del celler Roura
Alella, 1230 h. CAN LLEONART
Mostast (Tast infantil)
Santa Maria de Martorelles. 19 h.
CELLER CAN RODA
Jazz entre vinyes
Alella. 20 h. MERCAT MUNICIPAL
Tast almercat amb DO Alellai

o

o

o Montornes del Valles. 12 h. MASIA CAN musica en directe
SALA o Teia 20 h. CAT
Trepitjada de raim tal com es feia Taller de maridatge de vins DO
abans Alellai perfums
o Premia de Mar, 12 h. MUSEU DE
LESTAMPACIO DIUMENGE 27 DE SETEMBRE
Visita especial: El vi laieta dels Santa Maria de Martorelles. 10 h.
romans CELLER MARQUES DALELLA
o Valromanes. 20 h, RESTAURANT SAULO Esmorzar de forquilla entre vinyes
Tapes DO Alella o Premia de Mar. Des de les 12 h.
RESTAURANT EL PALLER
DILLUNS 21 DE SETEMBRE Aperitiu DO Alella al celler de la masia
o Alella. 21 h. ESPAIDLVI \lella. Migdia. CELLER JORDANA
Tast de paamb viisucre Pernil & pansa
DIMARTS 22 DE SETEMBRE DILLUNS 28 DE SETEMBRE
Vilanova del Valles, 20 h. MUNDI o Premia de Mar. 20 h, RESTAURANT EL
VINOTECA PALLER
Tast de vins DO Alella Tast de vins DO Alella i sopar
DIMECRES 23 DE SETEMBRE DIMARTS 29 DE SETEMBRE
o Teia, 21 h, CAT o Alella. 20 h. ESPAIDLVI
Maridatge de vins amb xocolates Tast a cegues de patates xips amb
o EIlMasnou. 21 h. VINSIDIVINS vins DO Alella
Taller de tapes DO Alella
DIMECRES 30 DE SETEMBRE
DIJOUS 24 DE SETEMBRE > Alella, 1930 h, CAN MANYE
o Vilassar de Dalt. 19 h, SORLI EMOCIONS Literatura amb els cinc sentits (19):

Tast de vins DO Alellai formatges

Omar Khayyam

DIJOUS 1 D'OCTUBRE

o Alella. 19 h. RESTAURANT ELS
GARROFERS
Harmonies km 0 amb vins DO Alella

o ElMasnou, 19121 h. CINEMA LA
CALANDRIA
Cinema. Un buen afio

o Premia de Dalt. 19 h, BIBLIOTECA JAUME
PERICH
Cinefbrum Unbuen afio

o Pineda de Mar. 21.30 h, RESTAURANT
DIAGONAL
Sopar amb exposici6 de pintures i
gerros sobre la DO Alella

DIVENDRES 2 D'OCTUBRE

o Alella. 21 h. ESPAIDIVI
Sopar maridatge de pel-licula

o EI Masnou, 22 h. VINSIDIVINS
Maridatge a tres bandes:
vi+miusica+tapa

o Sant Antoni de Vilamajor. Nit. ESPAI
GASTRONOMIC LA PEROLA
Sopar maridatge amb musica en viu

DISSABTE 3 D'OCTUBRE

> Matard, Tot el dia. CELLERS DE MATARO
Degustacio de vins D0 Alella

o Santa Maria de Martorelles, s 10h
CELLER MARQUES D ALELLA
Visita al celler Marqués d'Alella

o Alella 12 h. CELLER BOUQUET
D'ALELLA
Tast vertical entre vinyes

o El Masnou, 12 a14.30 h. EL REBOST
DELS SENTITS
Degustaci6 vins del celler Can Roda

o Alella 1230 h. CELLER ALELLA
VINICOLA
Visita guiadai tast d'escumosos

o Alella. 18 h, CAN LLEONART
Taularodona: El paper delaDO
Alella en el panorama del vi catala

o Vil de Dzlt. 18 h, Masia Can Boquet
Impro: Ferran Savall & Judit
Neddermann musicaivi

> a. 21 h, LA FONDA DEL CASAL
Sopar amb jazzendirecte

o Vallromanes. 21 h. RESTAURANT SANT
MIQUEL
Menu degustaci6 “La pansa blanca
de Ravent6s d'Alella i Parxet”

DIUMENGE 4 D'OCTUBRE

o Alella 10 h. CAN MAGARCLA
ICursaDO Alella

o Alella. 10.30 h. CAN MANYE
Taller infantil d’aromes

o Martorelles / Santa a 11h CELLERS
ALTRABANDA CAN RODA
Visita als cellers Altrabandai Can
Roda

> Alella. 11 h. CELLER ALTA ALELLA
Visita infantil teatralitzada:
ElRaim Inquiet
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